Les prix et le conditionnement

Les articles sont références selon la norme IFLS aussi bien chez O’Frais que chez les fournisseurs.

Les fruits ou légumes
Sauf indication contraire dans la fiche (ex : l’unité, la barquette), le prix est au kg.

Les plateaux ne peuvent pas être dissociés. Le prix est au kg. Il faut donc saisir une commande pour le poids moyen d’un plateau (poids moyen d’un fruit x quantité de fruits sur un plateau, arrondi au kg le plus proche).

Cal = calibre du fruit exprimé en grammes.
La viande et le poisson
Sauf indication contraire dans la fiche article, les prix sont exprimés au kg.
La viande ou le poisson sont livrés principalement par la centrale d’achat (pôle boucherie ou marée). Chaque morceau (sous vide ou dans une caisse) livré n’est destiné qu’à un et un seul client. Pour des raisons sanitaires, il ne peut pas être ouvert par le drive O’Frais  pour être découpé et ventilé auprès de plusieurs clients (le magasin ne dispose pas de rayon marée ou boucherie mais seulement d’une chambre froide). Il correspond approximativement à la quantité commandée par le client (ex : le client commande une pièce de 5 kg. Le poids exact livré pourra être de 5,123 kg).
Le vin
Le vin peut être conditionné en
· Cubitainer de 10 litres
· Bouteille de 75 cl
· ½ bouteille de 37.50 cl
Les cubitainers se vendent à l’unité. Le conditionnement des bouteilles et demi-bouteilles se fait par lot de 24. Si la quantité commandée n’est pas un multiple de 24, automatiquement la quantité prise en compte sera le multiple supérieur.
Le prix est celui d’un cubitainer, d’une bouteille ou d’une demi-bouteille.
Les  liquides (hors vins) – L’épicerie
Sauf indicateur contraire, la vente peut se faire à l’unité. Le prix est à l’unité.
Les sirops sont conditionnés par carton de 6. Si la quantité commandée n’est pas un multiple de 6, automatiquement la quantité prise en compte sera le multiple supérieur.
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